
Käsespieße Fasching

ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN:

100 g Allgäuer Rahm Torte Pfeffer

100 g St.Mang Limburger

100 g CAMBOZOLA

200 g Erdnüsse

100 g Cracker

50 g Oliven

50 g Cherry Tomaten

50 g Blaubeeren

50 g Trauben

50 g Salzstangen

8 Holzspieße

4 Gläser

Faschingsdeko

ZUBEREITUNG:

1. Allgäuer Rahm Torte Pfeffer, St. Mang Limburger und CAMBOLOZA in Würfel 

schneiden.

2. In die vier Gläser Erdnüsse geben. Die Holzspieße nehmen und die Zutaten 

abwechselnd draufstecken. Die Spieße in einem Glas aufstellen. Die Gläser mit 

Salzstangen, Crackern und Faschingsdeko dekorieren.

ZUBEREITUNGSZEIT:

Vorbereitungszeit: 10 Min.

Gesamtzeit: 20 Min.

Nährwertangaben pro Portion: 2586,3 KJ / 622,2 kcal | E 22,3 | F 45,1 | KH 28,3

Weitere Rezepte unter: www.lust-auf-kaese.de 
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